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SANDWICH
 
Pain pita garni de falafels, salade, tomates,  
duo choux, aubergine, sauce yaourt-tahini
 
ORIGINAL        5,90
+ houmous, carottes, crudités

LIBANAIS        5,90
+ crème d’aubergines, cornichons

PROVENCAL       5,90
+ tapenade de tomates, olives 

GREC          5,90
+ feta,  tapenade d’olives vertes 
 
MENU SANDWICH     9,80 
Sandwich + Boisson + Dessert ou Frites

PETITE FAIM

Falafel pièce         1,00
Houmous (200g)        3,80
Crème aubergine(200g)      3,80 
Pain libanais          1,00
Portion riz ou frites       3,00 
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BOX -  ASSIETTE

BOX FALAFEL      
3 falafels, houmous, crème aubergine, feta,  
aubergine frit, feuille de vigne farcie, crudités 
duo choux, cornichon, pain pita, olive noire 

SEUL   9,50     MENU* 13,50

BOX CHICKEN / KEFTA      
poulet mariné ou kefta, houmous, salade verte,  
tomates, pain pita, riz libanais ou frites maison 

SEUL   13     MENU* 16

BOX DÉGUSTATION      
falafels, kebbé, poulet mariné, houmous, olive, 
crème aubergine, fattouche, duo tapenade, feta, 
crudités, cornichon, graines germées, pain pita 

SEUL   16     MENU* 19,5

BOX DU JOUR
Voir l’ardoise

BURGERS 

Garniture: salade, tomates, oignons caramélisés

LE CHEESY        8,50
+ steak haché, cheddar
 
LE SAINT MARCELIN    9,50 
+ steak haché, Saint Marcelin 

LE CHÈVRE       9,50 
+ steak haché, fromage de chèvre, miel 

SAVOYARD       9,50 
+ steak haché, reblochon,  
   galette pomme de terre 

VEGGIE         8,50
+ écrasé de falafels, galette pomme de terre,  
   tapenade tomate, houmous

CHICKEN        9,50
+ poulet mariné, cheddar

MENU BURGER          12,50 
Burger + Frites + Boisson

L E S  P L A T S  /  L E S  D E S S E R T S

* MENU : BOX + BOISSON + PETIT DESSERT

LES PÂTISSERIES

Cookie / Brownie        2,00
Brookie          2,50
Basboussa             2,50  
Carrot cake / Cheesecake      4,50
Création du jour (voir la vitrine)

GRILLARDE DU JOUR
À LA BRAISE
 
VIANDE OU POISSON -  VOIR L’ARDOISE



LES BOISSONS FROIDES 
 
Espresso on the rocks           27cl 300

Ice Latte                         42cl 400

Ice Mocca                         42cl 450

Ice Chocolat                         42cl 400

Ice Chai                         42cl 400

Soda (cannette)          33cl 250

Soda (btle en verre)           25cl 280 
Coca Cola (btle en verre)    33cl 380

Coca Zéro (btle en verre)    33cl 380 
Evian             50cl 200 
Perrier             33cl 300 
             50cl 400

LES BOISSONS CHAUDES 

Espresso             3cl 160

Allongé            6cl 210 

Doppio            6cl 300

Longblack               18cl 400 

Cappuccino                     18cl 380 

Flatwhite                     18cl 380

(café au lait légèrement moussé)
Macchiato           9cl 210

(petit café au lait) 
Latte                              26cl 300

Latte Macchiato         31cl 350

Moccaccino         26cl 350

Chocolat chaud        26cl 350

Chocolat viennois        26cl 400

Chai Latte         26cl 350

Thé à la menthe maison  20cl 280 
Thé / Infusion de Cha Yuan  31cl 350 
  Oiseau de Paradis 
      Yuzu, citron
      Fleur de Jade  
      Dominante mangue
  Rivière des Parfums 
      Carthame, zestes de citron, fraises
      Tchai  
      Mélange indien traditionnel d’épices
      Earl Grey 
      Bergamote
  Tibétain 
  Makalu Tippy SF Népal 
  Rooibos Nature BIO
  Rooibos Bourbon Vanille  

LA FRAICHEUR MAISON 
 
Smoothies maison             33cl 550 
 
    Paradisio  
    Framboise,mangue,orange
    Keep cool 
    Avocat,banane, lait d’amande, miel
    Tropical
    Ananas, banane, orange
    Mango Tango
    Mangue, Orange, banane
    Fraisilicious
    Fraise, Mangue, banane

Thé à la menthe frappé       33cl 400 
Virgin Mojito            33cl 450 
Jus d’oranges pressé  33cl 360

Jus pressé maison            33cl 550 

Disponible selon la saison et  
l’arrivages des ingredients

Vert

Blanc

Noir

Rooibos
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L E S  B O I S S O N S


